


Hay nombres que se pronuncian en voz baja, historias que no 
se cuentan y círculos que no necesitan presentaciones.

Les Intouchables nace del encuentro entre el refinamiento 
francés y el alma italiana: una experiencia de Nochevieja en la 
que la tradición convive con el glamour de los salones 
privados, la alta gastronomía y el misterio de otra época.

Cada plato ha sido pensado como un capítulo de esta 
celebración: el brillo del oro, la discreción del silencio, la 
fuerza de la lealtad y la intensidad de un final de chocolate.
Una invitación a vivir el cambio de año con elegancia, sin 
renunciar a aquello que nos define.

Un cercle à part. Una notte indimenticabile.

Tradición, distinción yTradición, distinción y
el arte de celebrarel arte de celebrar



Por persona. Menú especial • Kosher (Jalal)
550 550 €€

*El menú puede adaptarse en caso de dietas especiales, alergias o intolerancias alimentarias (vegano, 
vegetariano, lactosa, gluten, mariscos, frutos secos). Consulta con nuestro equipo.

Les premiersLes premiers
actesactes
Los Primeros ActosLos Primeros Actos

Le Grand ActelLe Grand Actel
El Gran ActoEl Gran Acto

L’Or Rouge · El Oro Rojo
Patata Ratte dorada, cebolla lentamente 
caramelizada, delicada crema vegetal y 
perlas de salmón. Una combinación sutil 
de texturas y contrastes que anuncia el 
comienzo de la velada.

Il Silenzio · El Silencio
Carpaccio de atún presentado en finas 
láminas; la pureza del producto, la 
elegancia de la sencillez y el placer de 
cada bocado.

La Fidélité · La Lealtad
Foie gras acompañado de higos: una 
armonía de carácter, suavidad y dulzor, 
creada para una mesa de celebración.

L’Intouchable · El Intocable
Solomillo de ternera a la pimienta, de 
sabor intenso y espíritu clásico: un plato 
protagonista a la altura de la última noche 
del año.

Le DénouementLe Dénouement
El DesenlaceEl Desenlace
Il Vulcano Nero · El Volcán Negro
Volcán de chocolate de corazón fundente; 
una última tentación, intensa y 
envolvente, para cerrar la velada.

LA EXPERIENCIA INCLUYE
Maridaje de vinos kosher de la casa (blanco, rosado y tinto, según disponibilidad), aguas, 

refrescos y bebidas sin alcohol durante la cena, 12 uvas de medianoche y cotillón.

Una experiencia gastronómica FRANCO-ITALIANA

DRESS CODE BLACK TIE TOUCH OF 20’S
HORA DE APERTURA 20:00


